
BROT UND DIP
Dinkel 43

rustikale Minibrötchen

Kräuterbutter

Rote Beete Dip mit Apfelwürfelchen

Ziegenfrischkäse mit Basilikumcremolata und gehackten Pinienkernen

ÖCHER LECKERSCHEN

VORSPEISEN
Grüne Bohnen mit karamellisierten Birnen und Speckwürfelchen (Ist auch ohne Speck

möglich) und Schalotten–Weißwein–Jus 

Feldsalat mit gerösteten Walnüssen und Kartoffel-Vinaigrette

Kräuterseitlinge und Champignonscheiben mit Rosmarin und Thymian mariniert

Rote Bete–Salat mit Schalotten und Äpfelchen

Oecher Heringsdip mit Dill

HAUPTGANG
Aachener Sauerbraten mit Printen oder Rindergulasch mit dunkler Biersauce („Leffe

Bier“)
Hähnchenbrust in Rahmsauce mit Kräutern aus dem Garten „Karl des Großen“

Kleine Kartöffelchen

Kartoffelgratin 

Apfelkompott

Selbstgemachter Rotkohl mit Apfelwürfelchen

Gebutterte Erbsen&Möhrchen 

DESSERT  IN  GLÄSCHEN
Spekulatiuscréme mit gebackenen Apfelstückchen 

Mousse au chocolat mit Printenlikör
Pro Person 8,00 €

Pro Person 32,00 €

z z g l .  L i e f e r -  u n d  A b h o l k o s t e n

z z g l .  R e i n i g u n g s k o s t e n

 Bei einem Auftrag unter 20 Personen, sind wir zur Deckung unserer Kosten gezwungen, einen Aufschlag

von 20 % auf unsere Preise zu berechnen.


