
BROT UND DIP
Fladenbrot

Walnussbrot

Zitronenbutter

Sesambutter mit arabischem Orangengewürz

Ziegenfrischkäse mit Basilikumcremolata und gehackten Pinienkernen

MEDITERRAN 3

VORSPEISEN
Couscous-Salat mit gerösteten Süßkartoffeln, Gurken, Sesamöl und Minze

Ofengemüsesalat mit Rucola und Mozzarella und gerösteten Pinienkernen

Linsen-Kürbis–Salat mit gebackenen Ziegenkäsetalern und Walnüssen

Gebackene Möhrensticks auf Joghurt mit geröstetem Sesam und Sesamöl

Vitello Tonnato

Roter Blattsalat mit Erdbeeren und Brombeeren, gerösteten Mandelblättchen und
Honig–Senf–Dressing 

HAUPTGANG
Tagine vom Hühnchen mir eingelegten Zitronen und grünen Oliven

Gefüllte Lammkeule mit frischen Kräutern auf Ofengemüse in Tomatensugo

Gefüllte Zucchini mit Feta-Füllung in Tomaten–Kräutersugo

Rosmarinkartöffelchen

Reis Tricolor

DESSERT  IN  GLÄSCHEN
Panna Cotta mit Himbeerspiegel 

Joghurtmousse mit Granatapfelkernen

Pro Person 8,00 €

Pro Person 36,00 €

z z g l .  L i e f e r -  u n d  A b h o l k o s t e n

z z g l .  R e i n i g u n g s k o s t e n

 Bei einem Auftrag unter 20 Personen, sind wir zur Deckung unserer Kosten gezwungen, einen Aufschlag

von 20 % auf unsere Preise zu berechnen.


