
BROT UND DIP
Baguette

Dinkel 42 

Kräuterbutter mit Zitrone

Sesambutter mit arabischem Orangengewürz

Dattel Chli–Dip

MEDITERRAN 2

VORSPEISEN
Roter Blattsalat mit Ziegenkäsetalern, karamellisierten Pinienkernen, Himbeeren und

Himbeerdressing 

Tomate Mozzarella mit bunten Kirschtomaten, gerösteten Pinienkernen und
Basilkumcremolata

Geröstete Paprika mit Mandelcremolata

Gegrillte Auberginen mit Safranjoghurt

Geröstete Möhrchen mit Ziegenkäse, Orangenjus und karamellisertem Sesam

Marinierte Lachspralinen in Citrusmarinade mit Haselnusspaprika-Topping 

HAUPTGANG
Lammrücken in Johannisbeerjus

Hähnchensaltimbocca in Salbeisauce

Tagine mit Süßkartoffeln, Kichererbsen und Paprika in Tomatensugo

Geröstetes Ofengemüse von Rote Bete, Paprika, Möhren und Schalotten

Kleine Kartöffelchen

Juwelencouscous mit Möhrenwürfelchen, Petersilie und Pistazien 

DESSERT  IN  GLÄSCHEN
Panna Cotta mit Himbeerspiegel

Heidelbeercréme mir Knusperstreuseln 
Pro Person 8,00 €

Pro Person 34,00 €

z z g l .  L i e f e r -  u n d  A b h o l k o s t e n

z z g l .  R e i n i g u n g s k o s t e n

 Bei einem Auftrag unter 20 Personen, sind wir zur Deckung unserer Kosten gezwungen, einen Aufschlag von 20 % auf unsere Preise

zu berechnen.


