Heike Elhaddaoui

Catering — Kochevents — Mobile Kochin

Menu

Kerbelschaumsippchen mit frischgebackenen Scones
k

Filet von der Rotbarbe auf gebratenem griinen Spargel an Limettensauce mit

Parmesanchips
k

Lammriicken mit M6hren — Ingwer — Sauce und Paprika — Linsen

Selbstgemachte Gnocchi
k

Kostlicher Milchreis mit Heidelbeerkompott und Eierlikor

99,- (inki. Mmwst.)/Person, inkl. Weine und Mineralwasser
Die Weine fiir meine Kochevents kaufe ich bei Wein Kern.
(Kochschiirze - leihweise)

Mind. 10 Teilnehmer, max. 14 Teilnehmer
Das Menii kann auf Grund der Teilnehmerzahl, noch variieren.
Alle Gerichte bereiten wir gemeinsam zu!

Heike Elhaddaoui
Catering - Kochevents - Mobile Kochin
Tel: 0241 / 175456
Mobil: o151/ 61 03 90 69
E - Mail: heikeelhaddaoui@gmx.de



