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FLEISCH

- RINDERHUFTSTEAKS IN EIGENER GEWURZMISCHUNG EINGELEGT
- HAHNCHENBRUSTFILET MARINIERT IN CHERMOULASAUCE

- PUTENSCHNITZEL IN CURRYMARINADE

- MARINIERTE MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET, MIT ROSMARIN
- ROASTBEEF MARINIERT IN SELBSTGEMACHTEN RUB

- GEFLUGELSPIESSE MIT CHILI - APRIKOSE

- SPIERE VON MARINIERTER RINDERHUFTE

- ORIENTALISCH MARINIERTE LAMMSPIERE VOM LAMMRUCKEN

- GRILLWURSTCHEN

FISCH VOM GRILL

- GARNELENSPIERE IN KNOBLAUCH - ZITRONEN - MARINADE
- GEGRILLTE RIESENGARNELEN IN OLIVENOL

- ZANDER SALTIMBOCCA MIT FRISCHEM DILL

- LACHSFILET MIT ZITRONE UND DILL

- LACHSPRALINEN, MARINIERT IN KARIBISCHER ZITRUSSAUCE

VEGETARISCHE GRILLSPEZIALITATEN

- GRILLZUCCHINI MIT FETA - ROSMARIN - FULLUNG

- GEFULLTE TOMATEN MIT FRISCHKASE - REIS - FULLUNG

- PAPRIKA MIT OLIVENOL UND ITALIENISCHEN KRAUTERN

- FENCHEL IN OLIVENOL MIT FRISCHEN DILL UND KNOBLAUCH

- FOLIENKARTOFFELN MIT SOUR CREAM

- GEROSTETE PAPRIKA MIT JOGHURT UND GEROSTETEN WALNUSSEN
- SURKARTOFFELN MIT AHORNSIRUP - SENF - DIP

- MOHREN MIT ORANGENGLASUR

- GRUNER SPARGEL IN ZITRONENVINAIGRETTE

MEHRWERTSTEUERREGELUNG

Meine Buffetpreise sind Bruttopreise inkl. 7% MwsSt.! Der Gesetzgeber schreibt vor, flr Lieferungen,
bei denen zusatzliche Serviceleistungen, wie z. B. Geschirrmiete, Service, etc. anfallen, den vollen MwsSt. - Satz von 19% fir die Bestellung zu erheben.

BEI EINEM AUFTRAG UNTER 20 PERSONEN,

SIND WIR ZUR DECKUNG UNSERER KOSTEN GEZWUNGEN,
EINEN AUFSCHLAG VON 20% AUF UNSERE PREISE ZU BERECHNEN!
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BROT

- KNUSPRIGES WINZERBROT, AUCH MIT OLIVEN ERHALTLICH
BAGUETTE (VERSCHIEDEN SORTEN)

- BAGUETTE MIT OLIVEN UND FETA

- BROTCHEN IN DER PAELLAPFANNE GEBACKEN MIT SESAMKRUSTE
- PIADINE - ITALIENISCHES FLADENBROT

BUTTERVARIATIONEN

- BUTTER, NATUR

- KRAUTERBUTTER

- BUTTER MIT GEROSTETEM SESAM
- ZITRONENBUTTER
FEIGENBUTTER MIT ROSMARIN

GRILLSAUCEN

- TZATZIKI

- HONIG - SENF - DIP

- SELBSTGEMACHTE REMOULADE

- CHERMOULA SAUCE {(JOGHURTSAUCE MIT KORIANDER UND EINGELEGTER ZITRONE)
- SAHNIGER KRAUTERQUARK

- TOMATEN - BASILIKUM - DIP MIT GEROSTETEN PINIENKERNEN

- APRIKOSEN - DIP

VORSPEISEN

- MELONENPLATTE MIT LUFTGETROCKNETEM SCHINKEN UND FEIGEN

- ANTIPASTI: GEBRATENE ZUCCHINI, AUBERGINEN, PAPRIKA UND CHAMPIGNONS
- GEBACKENE ZUCCHINI UND AUBERGINEN MIT FETAKASE

- GEFULLTE ANTIPASTI

- GEGRILLTE ZUCCHINI MIT ZITRONE UND CHILI

- GEGRILLTE AUBERGINEN MIT KRAUTER GREMOLATA

SALATE

- GEMISCHTER BLATTSALAT DER SAISON MIT HONIG-SENF-DRESSING
- TOMATE - MOZZARELLA MIT BALSAMICO - DRESSING UND FRISCHEM BASILIKUM
- RUCOLASALAT MIT KIRSCHTOMATEN, GEROSTETEN PINIENKERNEN UND GEHOBELTEM PARMESAN, DAZU HONIG - SENF - DRESSING
- RUCOLA MIT FRISCHEN ERDBEEREN UND FEIGEN - DATTEL - DRESSING
- KRAUTERSALAT MIT ZIEGENFRISCHKASETALERN UND KARAMELLISIERTEN PINIENKERNEN, DAZU HIMBEERVINAIGRETTE
- BUNTER TOMATENSALAT MIT GEBRATENEN GARNELEN VOM GRILL
- SCHMETTERLINGSNUDELSALAT MIT MOZZARELLABALLCHEN, OLIVEN, GEROSTETEN PINIENKERNEN,
GETROCKNETEN TOMATEN UND FRISCHEM BASILIKUM
- KLASSISCHER KARTOFFELSALAT MIT EIERN UND GURKCHEN
- ITALIENISCHER KARTOFFELSALAT MIT GRUNEN BOHNEN UND GEROSTETEN PAPRIKA
- GEMISCHTER ROTER SALAT MIT FEIGEN VOM GRILL UND ZIEGENKASE
- SALAT VON GEGRILLTEM GEMUSE MIT RUCOLA, MOZZARELLA UND AHORNSIRUP - MARINADE

MEHRWERTSTEUERREGELUNG

Meine Buffetpreise sind Bruttopreise inkl. 7% MwsSt.! Der Gesetzgeber schreibt vor, flr Lieferungen,
bei denen zusatzliche Serviceleistungen, wie z. B. Geschirrmiete, Service, etc. anfallen, den vollen MwsSt. - Satz von 19% fir die Bestellung zu erheben.

BEI EINEM AUFTRAG UNTER 20 PERSONEN,

SIND WIR ZUR DECKUNG UNSERER KOSTEN GEZWUNGEN,
EINEN AUFSCHLAG VON 20% AUF UNSERE PREISE ZU BERECHNEN!
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DESSERT VOM GRILL

- GEGRILLTE OBSTSPIERE MIT AHORNSIRUP UND VANILLEEIS
- GEGRILLTE PFIRSICHHALFTEN MIT AMARETTINI - FULLUNG UND SCHLAGSAHNE

DESSERT - ALTERNATIVEN

- APFELTORTCHEN MIT GESCHLAGENER SAHNE

- GEBACKENER KASEKUCHEN MIT STACHELBEEREN

- LUFTIGE PFIRSICHCREME

- OBSTSALAT MIT VANILLESAUCE

- RHABARBER TIRAMISU

- BEERENTRAUM

- SCHWARZWALDCREME MIT BESCHWIPSTEN KIRSCHEN
- JOGHURTCREME MIT APRIKOSEN - VANILLE -KOMPOTT
- FRUCHTIGE ERDBEERCREME MIT WEIBER SCHOKOLADE
- LOCKER, LEICHTES ERDBEERTIRAMISU

- WUNDERBAR CREMIGE PANNA COTTA MIT FRISCHEN BEEREN

Stellen Sie sich lhr individuelles Grillbuffet nach lhren Wiinschen zusammen!

MEHRWERTSTEUERREGELUNG

Meine Buffetpreise sind Bruttopreise inkl. 7% MwsSt.! Der Gesetzgeber schreibt vor, flr Lieferungen,
bei denen zusatzliche Serviceleistungen, wie z. B. Geschirrmiete, Service, etc. anfallen, den vollen MwsSt. - Satz von 19% fir die Bestellung zu erheben.

BEI EINEM AUFTRAG UNTER 20 PERSONEN,

SIND WIR ZUR DECKUNG UNSERER KOSTEN GEZWUNGEN,
EINEN AUFSCHLAG VON 20% AUF UNSERE PREISE ZU BERECHNEN!




